2022 Saint-Emilion

Chateau Coutet

Chateau Coutet

Chateau Coutet ligger p& Saint-Emilions kalkstensplateau, kun omkring en
halv kilometer fra landsbyen, og har vaeret knyttet til familien David
Beaulieu 1 mere end 400 &r. Merlot og Cabernet Franc fylder mest 1
markerne, suppleret af Cabernet Sauvignon og Malbec. Arbejdet i marken er
manuelt, hgsten sker 1 sma kasser, og ejendommen er gkologisk
certificeret; certificeringen kom i 2012. Jordbundene skifter fra kalk pa

plateauet til ler-kalk p& skraningen og mere sandet ler nederst.

Bordeaux

Bordeaux ligger 1 det sydvestlige Frankrig omkring Garonne, Dordogne og
Gironde-estuariet. Floderne deler vinlandet i venstre bred, hgjre bred og
omrddet mellem dem, mens grus, ler, kalk og sand er med til at afggre,
hvilke druer der trives hvor. Rgdvin fylder mest og er ofte baseret pa
blandinger af Merlot, Cabernet Sauvignon og Cabernet Franc. Regionen
laver ogsa tgrre og sgde hvidvine, rosé, clairet og Crémant de Bordeaux.
Cabernet Sauvignon stdr ofte starkest pa& venstre bred, mens Merlot typisk
fylder mere omkring Saint-Emilion og Pomerol.

Vinen

Chateau Coutet rader over 12 hektar p& Saint-Emilions kalk- og lerholdige
jorde og har veret 1 samme families ha&nder gennem flere Aarhundreder.
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Vinen er Saint-Emilion Grand Cru og bestar af 60 % Merlot, 30 % Cabernet
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Franc, 7 % Malbec og 3 % Cabernet Sauvignon. Druerne hgstes i handen og
vinificeres 1 stdltanke. Modningen fordeles mellem 60 % brugte fade, 20 %
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nye fade og 20 % tank, sa trazet understgtter vinen wuden at Dblive

hovedhistorien.
Primzre aromaer: Solba&r, brombzr, cedertre, grafit og tgrrede urter.
Madforslag: Prov til grillet oksekgd med pebersauce og sprede
kartofler.
Servering: Serveres ved cirka 16° i Bordeauxglas.
Drikkes bedst mellem 2026 - 2036.
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