2024 Riesling Trocken "Dilirkheimer Sonnentropfen"

Weingut Karl Schaefer

Weingut Karl Schaefer

Weingut Karl Schaefer blev grundlagt i 1843 og holder til i Bad Diirkheim
i Pfalz. Riesling er husets klare hovedsort, og markerne rummer
buntsandsten, muslingekalk, basalt, lgss—-ler og terra rossa. Producenten
arbejder i klassificerede parceller ved Bad Diirkheim, Wachenheim, Forst
og Ungstein. Vinmarkerne dyrkes gkologisk med fokus pa& Jjordliv og
biodiversitet, mens vinene formes, sa forskellene mellem marker og
argange star tydeligt.

Pfalz

Pfalz ligger i det sydvestlige Tyskland som et omkring 85 kilometer langt
vinbelte mellem Pf&lzerwald og Rhinsletten, fra Bockenheim i nord til
Schweigen ved grznsen mod Alsace. Skoven sk&rmer vinmarkerne, og det
milde, solrige klima ggr omradet til et af Tysklands varmeste. Riesling
er den vigtigste drue, 1iser pa Mittelhaardt, mens WeiBburgunder,
Grauburgunder og Spdtburgunder fylder mere mod syd. Jordbunden skifter
markant mellem kalk, lgss, ler, sandsten og basalt, sa landsby og mark
har stor betydning for vinens udtryk. Pfalz forbindes is®r med torre
hvidvine, men rummer ogsad rgdvin, rosé, mousserende vin og klassiske sgde
stilarter.

Vinen

Sonnentropfen er Karl Schaefers tgrre Ortswein fra Bad Dilirkheim og en
vin, der samler udtrykket fra omradets kalkstensrige marker. Druerne
kommer fra det sdkaldte Diirkheimer Kalksteinriff, hvor kalk prager nogle
af husets vigtigste parceller. Vinen dyrkes gkologisk og fremstilles med
s& fa indgreb som muligt 1 kelderen, med lang modning pa det grove
bundfald. Resultatet er en stram, tgr og precis Riesling med tydelig
syre, god spaending og mere dybde end husets almindelige Gutswein.

Primare aromaer: Gul &ble, moden fersken, lime, abrikos, frisk ananas,
gregn hasselngd, citronblomst og piment.

Madforslag: Prgv til nudelsalat med rejer og chili-lime dressing.

Servering: Serveres ved cirka 8° i Bordeauxglas.
Drikkes bedst mellem 2026 - 2030.
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