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Esmeralda Garcia

Esmeralda Garcia

Esmeralda Garcia arbejder med Verdejo i Segovia i Castilla y León, med

centrum i familiens gamle parceller i Santiuste de San Juan Bautista. De

sandede jorder har bevaret mange præ-phylloxera-stokke på egne rødder.

Efter uddannelse og arbejde på andre vingårde vendte hun hjem og byggede

et stedbundet projekt. Hun høster manuelt, lader mosten gære spontant og

bruger blandt andet stål, tinajas og qvevri. Sortimentet rummer også

cuvéer med druer fra betroede dyrkere andre steder i Segovia.

Castilla y León

Castilla y León ligger i det nordlige indre af Spanien og rummer en stor

del af Duero-bækkenets vinmarker. Meget af dyrkningen foregår højt på den

nordlige højslette, hvor kolde vintre, varme somre og kølige nætter

præger vækstsæsonen. Regionen er dog ikke ensartet: Bierzo mod nordvest

får tydeligere atlantisk indflydelse end de tørre områder længere inde i

landet. Tempranillo præger flere kendte rødvinsområder, mens Verdejo,

Mencía, Godello, Prieto Picudo, Garnacha, Albillo Mayor og Albillo Real

viser bredden. Navnet er en geografisk ramme, ikke én bestemt vinstil.

Vinen

Y Lo Otro También er Esmeralda Garcías Verdejo fra Segovia. Druerne

kommer primært fra Moraleja de Coca, hvor gamle, ofte upodede vinstokke

står i kalk- og lerholdige jorde under et kontinentalt klima. Der

arbejdes økologisk og med biodynamiske principper. Druerne høstes i

hånden og presses direkte, hvorefter mosten spontangærer med druernes

egne gærceller i en kombination af ståltank og kvevri. En levende Verdejo

med god struktur, friskhed og tydeligt præg af de gamle marker.

Primære aromaer: Grøn pære, hvide blomster, fersken, umodne grønne

æbler, akacieblomst og citron.

Madforslag: Prøv til rejesalat med avocado og citrus-dild

dressing.
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Serveres ved cirka 8° i Universalglas.

Drikkes bedst inden 2030.


