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Weingut Peter Jakob Kühn

Weingut Peter Jakob Kühn er et familieejet vinhus i Oestrich-Winkel med

mere end 230 års historie. Gården råder over 23 hektar, hvor Riesling

fylder langt det meste, mens Spätburgunder har en mindre rolle. Siden

2004 har driften været Demeter-certificeret og biodynamisk. Druerne

håndplukkes, presses skånsomt og gæres uden tilsat kulturgær;

klaringsmidler fravælges, og vinene får god tid i kælderen før

frigivelse.

Rheingau

Rheingau ligger i Hessen i Tyskland og strækker sig fra Flörsheim-Wicker

og Hochheim ved Main, gennem Wiesbaden og langs Rhinens højre bred til

Lorch. På den centrale strækning løber Rhinen mod vest, så mange marker

vender mod syd eller sydvest. Solen hjælper druerne til modenhed, mens

Taunus, floden og kølige faldvinde holder vækstsæsonen i balance.

Riesling fylder omkring tre fjerdedele af arealet og giver både tørre

vine og klassiske udgaver med restsødme. Vinene har ofte mere krop end de

mest spinkle tyske Riesling-vine, men bevarer fast syre og præcision.

Spätburgunder er den klare nummer to, især omkring Assmannshausen.

Kvartsit og skifer præger især vest, mens løss, ler, sand, grus og mergel

fylder mere centralt og mod øst.

Vinen

Rank, tør og syredrevet i stilen, med en let til moderat fylde og et

tydeligt spænd i strukturen. Frugten er holdt på plads af en fast syre,

så udtrykket bliver mere stramt og præcist end bredt. Sammenlignet med

husets enklere Riesling virker den mere rolig og koncentreret, men

friskheden er stadig det bærende. Producentens rolige kælderarbejde med

skånsom presning, spontan gæring og tid før frigivelse understøtter den

klare, mineralske linje.

Primære aromaer: Citrusblomst, umodne grønne æbler, nektarin,

akacieblomst, grapefrugt og hvid fersken.

Madforslag: Prøv til ceviche af torsk med lime og koriander.
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Drikkes bedst mellem 2026 - 2031.


