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Terra Vita Vinum

Terra Vita Vinum

Terra Vita Vinum holder til i Mozé-sur-Louet i Anjou Noir, hvor Bénédicte

Petit og Luc Briand overtog Domaine Richou i 2019. Omkring 30 hektar

vinmarker er fordelt på syv terroirenheder med skifer, gnejs, granit og

vulkanske bjergarter, og huset arbejder bevidst med både enkeltmarker og

sammenstik. Domænet er biodynamisk certificeret af Demeter og mærket af

Biodyvin. I kælderen bruges druernes egne gærstammer, sulfitterne holdes

på et minimum, og flere parcellære vine får lange lagringer.

Loire

Loire følger floden og dens sidefloder gennem det centrale og vestlige

Frankrig, fra det atlantiske klima omkring Nantes mod et mere

kontinentalt præg i Centre-Loire. Melon de Bourgogne præger Muscadet,

Chenin Blanc er central i Anjou-Saumur og Touraine, Sauvignon Blanc

fylder mest mod øst, mens Cabernet Franc, Pinot Noir og Gamay står bag

mange rødvine og rosévine. Her laves tørre og søde hvidvine, rødvin, rosé

og mousserende vin. Skifer, tuffeau, kalk, ler, flint og flodaflejringer

er en del af forklaringen på forskellene fra sted til sted.

Vinen

En tør og livlig mousserende vin, hvor fine bobler, friskhed og saftig

lethed sætter rammen. Druerne er dyrket naturligt, og vinen er lavet

efter traditionel metode uden dosage, så udtrykket holdes rent og stramt

uden sødme i afslutningen. Chardonnay giver ro og balance i den slanke

struktur, mens en mindre andel Cabernet Franc tilfører ekstra

spændstighed. Stilen er let til middel i fylden, tydeligt syredrevet og

mere umiddelbar end kompleks, men med nok fasthed til ikke at virke

enkel.

Primære aromaer: Citron, grønne æbler, hvide blomster, friske urter,

sort te og brøddej.

Madforslag: Prøv til ceviche af hvid fisk med mango og lime og

koriander.
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Serveres ved cirka 6° i Universalglas.

Drikkes bedst mellem 2026 - 2029.


