2025 Pinot Grigio

Kellerei Kurtatsch

Kellerei Kurtatsch

Kellerei Kurtatsch Dblev grundlagt i 1900 i Sydtyrol og samler 190
vinbondefamilier om en falles kaelder. De dyrker tilsammen 190 hektar med
vinmarker mellem 220 og 900 meters hgjde. Merlot og cabernet trives pa de
varme, lave parceller, mens kgligere hgjder giver friske hvidvine.
Familierne passer de sma marker med héandarbejde og et kendskab, der er
gdet i arv gennem generationer. I kalderen er malet at bevare forskellene
mellem voksestederne frem for at give alle vinene samme udtryk.

Alto Adige

Alto Adige er Italiens nordligste vinomrédde og ligger, hvor dybe dale
skerer sig ind mellem Alpernes stejle sider. Vinstokkene star fra varme
dalbunde til terrasser i1 op mod 1.000 meters hgjde, sa klima og modning
kan @ndre sig markant over korte afstande. Alperne skermer mod meget af
kulden fra nord, mens varmere luft kommer op gennem dalene fra syd. Pa de
hgjere marker hijzlper kglige netter med at bevare friskhed, mens lavere
og varmere placeringer ogsa egner sig til rede druer. Jordbunden skifter
mellem blandt andet porfyr, skiferholdigt bjergmateriale, kalk, dolomit
og aflejringer fra floder og gletsjere. Hvidvin fylder mest, med Pinot
Grigio, Pinot Bianco, Sauvignon og Gewlirztraminer blandt de vigtige
druer, mens Schiava og Lagrein er omradets lokale rgde klassikere.

Vinen

En ter, frisk og let hvidvin med rank struktur og en ren, saftig stil.
Udtrykket er holdt uden ungdig vegt, sa syren star tydeligt og giver
vinen spa&ndstighed frem for bredde. 2025-drgangen peger mod et ungt og
direkte wudtryk, hvor frugten er klar, men formen stadig er stram og
precis. Det er en vin i den lette ende af skalaen, med god balance mellem
rundhed og friskhed og en afslutning, der holder sig tegr og ligefrem.

Primzre aromaer: Pzre, &ble, citrus og friske blomster.
Madforslag: Prgv til cremet pasta med rejer og squash og citron.
Servering: Serveres ved cirka 10° i Universalglas.

Drikkes bedst inden 2028.

Smagsprofil
Frugt |
Fylde |
Torhed
Syre |
Alkohol |
Tannin
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