2024 Frappato

COS

Ccos

COS blev grundlagt i 1980 af tre venner ved Vittoria pa det sydgstlige
Sicilien. Huset har varet med til at give omrddets vine international
opmaerksomhed, ikke mindst Cerasuolo di Vittoria pa nero d’avola og
frappato. I markerne arbejder COS efter biodynamiske principper, og i
kaelderen gerer vinene med naturligt forekommende gzr. Terracottaamforaer
er et vigtigt redskab, men ogsa beton og store trafade bruges. Malet er
at lade druer og jordbund trade frem uden at overdgve dem med smagen af
nyt tre.

Sicilien

Sicilien er Italiens store ving mod syd, men omradet kan ikke forklares
med sol og varme alene. Vinstokke stdr ved kysten, i varme og tgrre dele
af indlandet, pa hgjsletter og pad Etnas vulkanske skrdninger, hvor hgjde,
eksponering og mere nedbgr @ndrer modningen tydeligt. Jordbunden rummer
blandt andet kalk, ler, sand og vulkanske aflejringer. Lokale druer som
Grillo, Catarratto, Carricante, Nero d’Avola, Frappato og Nerello
Mascalese praeger gen, mens internationale sorter ogsa har en fast plads.

Vinen

Denne rene Frappato kommer fra COS' gkologisk dyrkede marker omkring
Vittoria i det sydegstlige Sicilien. Spontan gering og en n&nsom
vinifikation Dbevarer druens lette krop, friske syre og fine tannin.
Resultatet er en naturlig regdvin med stor saftighed og transparens, langt
fra forestillingen om tung siciliansk vin. Drik den gerne let afkglet til
fjerkre, tomatbaserede retter eller et enkelt bord med grgntsager og
charcuteri.

Primere aromaer: Mgrke kirsebzr, sort peber, basilikum, salvie,
timian, stjerneanis og lader.

Madforslag: Prgv til grillet kylling med timian og bagte tomater
og ovnkartofler.

Servering: Serveres ved cirka 14° i Bourgogneglas.
Drikkes bedst inden 2029.

Smagsprofil
Frugt |
Fylde |
Torhed
Syre I
Alkohol |
Tannin |
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