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Bodegas Forlong

Bodegas Forlong er Rocío Áspera og Alejandro Narváez’ økologiske projekt

ved Puerto de Santa Maria i Andalucien. Siden 2007 har de genoplivet en

tidligere forladt ejendom og arbejdet med egne marker på den kalkrige

albariza. Her er vinmarken vigtigere end en fast opskrift: naturligt

forekommende gær, håndværkspræget vinifikation og brug af både stål, træ

og ler giver plads til forskellige udtryk. Vinene har samtidig en tydelig

forbindelse til Jerez-egnens druer og traditioner uden blot at kopiere de

klassiske sherrytyper.

Andalusien

Andalusien ligger helt mod syd på det spanske fastland. Vinmarkerne

findes ved Atlanterhavet i Huelva og Cádiz, i det varme indland omkring

Córdoba og ved Middelhavet og bjergene i Málaga og Granada. Regionen

forbindes især med Jerez, Manzanilla, Montilla-Moriles og de søde vine

fra Málaga, men den rummer også tørre hvidvine, rosé, rødvine og

mousserende vine. Palomino, Pedro Ximénez, Moscatel og Zalema er blandt

de sorter, der har sat tydeligst præg. Klimaet er generelt solrigt og

varmt, mens havvind, højder og lokale jordbundsforhold skaber store

forskelle. Flor, oxidativ lagring og criaderas y solera er centrale i

flere af de klassiske områder, men de forklarer kun en del af den

andalusiske vinverden.

Vinen

Forlong Blanco er en mild orangevin på lokale druer kendt fra

sherryproduktionen. Partierne spontangærer og får omkring 20 dages

skindkontakt hver for sig, før de blandes og modnes seks måneder på

gæren. Den metode giver 2019-vinen tekstur og dybde, men holder tanninen

mere behersket end i mange langmacererede orangevine. Den maritime

baggrund fra Cádiz og den langsomme gærlagring samler helheden til et

roligt, let saltpræget udtryk med mere struktur end en traditionel

hvidvin.

Primære aromaer: Citroner, pære, ananas, fennikel, sten og honning.

Madforslag: Prøv til lyst kød eller grillet hvid fisk.

Servering:
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Serveres ved cirka 8° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2028.


