2020 Villana Llévame al huerto
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Shukhrat Khakimov & Viticultores er et samarbejde mellem vinbgnder og
gnologer med base i San Juan de Alicante og projekter flere steder i det
gstlige Spanien, blandt andet i Valencia. Khakimov kommer fra Kasakhstan
og uddannede sig i vinbrug og gnologi i Frankrig, Spanien og Italien og
valgte siden at blive i Spanien. SK&V gennemfgrte sin fgrste hgst i 2017.
Arbejdet tager udgangspunkt 1 s&rpragede parceller, lokale sorter, manuel
handtering og vinifikation med fa indgreb. De enkelte serier har hver sin
identitet.

Alicante

Alicante ligger i det sydgstlige Spanien og rummer langt mere end én varm
middelhavsstil. Ner kysten, iser 1 La Marina Alta, giver havet mildere
forhold og mere nedbgr, mens Vinalopd inde 1 landet er tgrrere, har
stgrre temperaturudsving og flere steder 1ligger hgjt. De porgse,
veldraznede jorde holder kun 1lidt p& vandet, s& vinstokkene arbejder under
tydeligt terkepres. Monastrell er omradets vigtigste bla drue, mens
Moscatel de Alejandria har en serlig plads ner kysten. Alicante laver
ogsd hvidvin, rosé, swde og mousserende vine. Den historiske specialitet
er Fondilldén: en vin pa& Monastrell, lagret mindst ti &r uden tilsetning
af alkohol.

Vinen

Llévame al Huerto er en tgr orangevin pa Tardana, en lokal hvid drue hvis
navn betyder den sidste og henviser til dens meget sene modning. Druerne
hgstes forst omkring midten af november og far 40 dages maceration med
skallerne. Det giver 2020-vinen en markant tanninstruktur og hgj
intensitet, som ligger langt fra en let, aromatisk hvidvin. Shukhrat
Khakimov bruger druens sa&rprag uden at temme det, s& resultatet er vildt

og direkte, men med en klar idé og fast form.

Prim®re aromaer: Appelsinskal, blodappelsin, stjernefrugt, kamille,
nelliker, mandel, hasselngd og honning.

Madforslag: Prgv til mad med proteiner og gris eller oksekgd.

Servering: Serveres ved cirka 9° i Universalglas.
Drikkes bedst inden 2029.
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