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Bodega Muchada-Léclapart blev grundlagt i 2016 af Alejandro Muchada og
David Léclapart i Sanltcar de Barrameda i Andalucien. Producenten
arbejder smat og marknert med biodynamisk dyrkede parceller ner
Atlanterhavet, iser Palomino pa& kalkrig albariza. Hovedsporet er
uforsterkede, tgrre hvidvine uden bevidst florpreg. Spontan garing,
beskeden brug af svovl, ro pa garresterne og tapning uden filtrering skal
bevare jordbundens salte spanding og druens diskrete karakter.

Andalusien

Andalusien ligger helt mod syd pa& det spanske fastland. Vinmarkerne
findes ved Atlanterhavet 1 Huelva og Ca&diz, i det varme indland omkring
Cérdoba og ved Middelhavet og bjergene 1 Malaga og Granada. Regionen
forbindes iser med Jerez, Manzanilla, Montilla-Moriles og de sgde vine
fra Malaga, men den rummer ogsd tegrre hvidvine, rosé, rgdvine og
mousserende vine. Palomino, Pedro Ximénez, Moscatel og Zalema er blandt
de sorter, der har sat tydeligst preg. Klimaet er generelt solrigt og
varmt, mens havvind, hgjder og 1lokale jordbundsforhold skaber store
forskelle. Flor, oxidativ lagring og criaderas y solera er centrale i
flere af de klassiske omrdder, men de forklarer kun en del af den
andalusiske vinverden.

Vinen

En tegr, uforstarket hvidvin med rank struktur og mere alvor end druens
traditionelle rolle 1 sherry ofte antyder. Den kommer fra Muchada-
Léclaparts kystnzre parceller pa lys albariza, dyrket naturligt og med et
marknert sigte. Udtrykket er stramt fra begyndelsen, men bygger med luft
en mere tekstureret midte. Fraveret af solera og bevidst florpreg giver
et klart, direkte billede af Palomino som stille vin: intens, kompleks,
syredrevet og med saltet dybde.

Primzre aromaer: Friskpresset grape, pare, ingefer, pomelo, flint og
saltet eftersmag.

Madforslag: Prov til greontsagsdomineret retter og eller lyst ked.

Servering: Serveres ved cirka 12° i Bordeauxglas.
Drikkes bedst inden 2028.

Smagsprofil
Frugt |
Fylde |
Torhed |
Syre |
Alkohol |
Tannin |

2018

Palomino

T1f.: 4261 2212 // kontakt@mundskaenken.dk // www.mundskaenken.dk

-

muchada-léclapart
INIVIRS

PRODUCTD DE ESPARE

L

Hvidvin

&

Andalusien
Spanien



