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Matías Riccitelli grundlagde Riccitelli Wines i 2009 og har base i Las

Compuertas, 1.100 meter over havet i Luján de Cuyo. Her arbejder han med

20 hektar gamle, upodede stokke og med højtliggende marker i Gualtallary,

Los Chacayes, San Pablo og La Carrera. Sortimentet viser et bredere

billede af Mendoza end Malbec alene. Frugten håndhøstes, vinene

spontangæres, og beton, foudres samt brugte fade anvendes afhængigt af

vinen.

Mendoza

Mendoza ligger i det vestlige Argentina ved foden af Andes og er landets

vigtigste vinområde. Landskabet er tørt, så vinmarkerne samler sig i

kunstvandede oaser, hvor smeltevand fra bjergene føres ud gennem floder

og kanaler. Højden er afgørende: marker tættere på Andes ligger køligere

og har ofte større forskel på dag- og nattemperatur, hvilket kan forlænge

modningen og hjælpe druerne med at bevare syre. Lavere områder mod øst er

varmere. Jordbunden er mange steder dannet af materiale ført ned fra

bjergene og kan skifte hurtigt mellem sand, ler, grus og sten. Malbec er

Mendozas kendingsdrue, men Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Bonarda,

Chardonnay og Pinot Noir har også vigtige roller.

Vinen

En intens og frugtdrevet hvidvin med mere struktur end en klassisk, enkel

hvid. Sammenstikningen af Chardonnay, Sauvignon Blanc og Sémillon giver

vinen flere lag: én del bidrager med frisk retning, en anden med

midterfylde, og en tredje med en roligere, mere voksende tekstur.

Udtrykket er tørt og rankt, men ikke spinkelt. Fylden er tydelig uden at

blive tung, og den lave tannin ligger kun som et diskret greb i

afslutningen.

Primære aromaer: Grønne æbler, frisk hø, citrus, sten, voks og

lemoncurd.

Madforslag: Prøv til lys fisk eller skaldyr.

Servering:
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2021 Hvidvin

Chardonnay,

Sauvignon Blanc,

Sémillon

Mendoza

Argentina
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Serveres ved cirka 10° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2028.


