2020 Riesling "Roche Roulée"

Domaine Zind-Humbrecht

Domaine Zind-Humbrecht

Domaine Zind-Humbrecht blev skabt i 1959, da vinmarkerne fra familierne
Zind og Humbrecht blev samlet. I dag drives domainet af Olivier og
Margaret Humbrecht med sgnnen Pierre-Emile. Clos Saint Urbain pa Rangen,
Brand, Heimbourg og Clos Windsbuhl er eksempler pd domainets forskellige
marker og jordbundstyper i Alsace. Arbejdet i markerne er biodynamisk, og
Biodyvin registrerer Domaine Zind-Humbrecht som certificeret medlem. I

kelderen bruges langsomme garinger og mindst seks maneder pa det fulde
bundfald.

Alsace

Alsace ligger 1 det nordgstlige Frankrig, hvor vinmarkerne fglger de
ogstlige udlegbere af Vosges mellem bjergene og sletten mod Rhinen. Vosges
skermer mod regn fra vest og giver et tort, solrigt klima med tydelige
kontinentale trak, mens kglige efterdrsnatter hjelper druerne med at
bevare syre. Omradets opsplittede geologi skifter hurtigt mellem blandt
andet granit, kalk, mergel, sandsten og ler, s& voksestedet kan prage
vinene tydeligt. Alsace forbindes isar med druesortsnavne pa etiketten og
hvidvin p& Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris, Pinot Blanc, Sylvaner og
Muscat, men her laves ogsa Pinot Noir, blandingsvine, Crémant d’Alsace og
koncentrerede sgde vine. Stilen kan vere knastor, rund, sgd eller
eksperimenterende; druen alene fortaeller derfor ikke hele historien.

Vinen

Roche Roulée bygger pa Riesling fra de grusede og sandede jorder nar
Zind-Humbrechts vingdrd, dannet af gamle aflejringer fra Fecht-flodens
nedre 1lgb. Den abne soleksponering giver sikker modning, mens den
veldrznede, mineralholdige jord holder 2020-vinen spregd og tydelig i
formen. I modsetning til husets mest kravende enkeltmarker er den skabt
til at vise sig relativt tidligt, men uden at miste stedets karakter. En
aromatisk og energisk Riesling med bade umiddelbarhed og pracision.

Primzre aromaer: Citron, abrikos, gregnne zbler, honning og mineraler.

Madforslag: Prgv til oplagt til de lysere fisk og men kan ogsa
klare laks hvis den er grillet eller rgget.

Servering: Serveres ved cirka 10° i Bordeauxglas.
Drikkes bedst inden 2038.

Smagsprofil

Frugt
Fylde
Torhed

Syre

Alkohol

Tannin

Agpelaion Alsacs Donbtii
Mk an bounta au Domaine

Prap.-vi

2020

Riesling

T1f.: 4261 2212 // kontakt@mundskaenken.dk // www.mundskaenken.dk

& 88230 TURCKH!
12

L

Hvidvin

&

Alsace
Frankrig



