NV Cuvée 745 Extra Brut
Jacquesson
Jacquesson
Jacquesson Dblev grundlagt i 1798 og har siden 1974 haft base i Dizy.

Huset arbejder med 36 hektar marker i Grand Cru-
i Céte des Blancs og Grande Vallée de la Marne.

og Premier Cru-kommuner
Siden Cuvée 728 har den
nummererede 700-serie ladet den enkelte hgst styre blendet frem for at
efterligne en fast husstil. Fgrste presfraktion, store egetrasfade,
lagring p& bermen, ingen klaring eller filtrering og lav dosage giver
plads til ba&de argang og voksested.

Champagne

Champagne ligger 1 det nordgstlige Frankrig, omkring 150 kilometer fra
Paris, og vinmarkerne er fordelt pa fem departementer. Det kglige klima
mgder en kalkrig undergrund, som bade drener og holder pa& vand, mens
skraningerne hjalper druerne med at modne uden at miste deres naturlige
Pinot Noir, Chardonnay og Meunier dominerer. Druerne hgstes 1
presses skansomt og bliver fgrst til stille basisvine.

efterfulgt af mindst 15 maneders

syre.
héanden,
skabes ved en anden gering i flasken,

Boblerne

Forskelle i druer,
precise

keldermodning;
delomrader,
vine og mere vingse,

adrgangs—Champagne kraver mindst tre &ar.
reservevine, lagring og dosage kan give bade stramme,
modne udtryk.

Vinen

Cuvée 745 tager udgangspunkt i 2017-hgsten og samler 55 procent frugt fra
Ay, Dizy og Hautvillers med 45 procent fra Avize og Oiry. Dermed mgdes
Vallée de la Marnes struktur og Céte des Blancs’ kalkprag i Jacquessons
adrgangsbaserede huscuvée. Extra Brut-dosagen lader grundvinens balance
std klart, og magnumformatet
udvikling pa flaske. En pracis champagne med bade bredde,
lengere perspektiv end standardformatet.

mere harmonisk
energi og et

giver en langsommere,

Primare aromaer: Citronskal, modne

ferskner,

gule &bler, ananas, mango,

appelsiner, flgde og ngdder.

Madforslag: Prgv til krabbe, rejer, hummer og oste med
ngddearoma.
Servering: Serveres ved cirka 10° i Bordeauxglas.
Drikkes bedst inden 2048.
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NV Mousserende
Pinot Noir, Champagne
Chardonnay, Frankrig

Meunier
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