2019 Mahara Albur Blanco

Bodega Vinificate

Bodega Vinificate

Bodega Vinificate blev grundlagt i 2011 i San Fernando af brgdrene Miguel
og José Gdémez Lucas. De arbejder med lokale druer fra Cadiz, iser
Palomino og Tintilla de Rota, hentet fra pagos omkring Chiclana, Jerez og
Sanlucar. I kalderen bruger de spontane garinger og fa tilsetninger, og
de laver bade stille og mousserende vine. Retningen er klar: friskhed,
salt preg og en direkte forbindelse til det atlantiske Cadiz.

Andalusien

Andalusien 1ligger helt mod syd pa& det spanske fastland. Vinmarkerne
findes ved Atlanterhavet i1 Huelva og Ca&diz, i det varme indland omkring
Cérdoba og ved Middelhavet og bjergene 1 Malaga og Granada. Regionen
forbindes iser med Jerez, Manzanilla, Montilla-Moriles og de sgde vine
fra Malaga, men den rummer ogsa tgrre hvidvine, rosé, rgdvine og
mousserende vine. Palomino, Pedro Ximénez, Moscatel og Zalema er blandt
de sorter, der har sat tydeligst praeg. Klimaet er generelt solrigt og
varmt, mens havvind, hgjder og lokale Jjordbundsforhold skaber store
forskelle. Flor, oxidativ lagring og criaderas y solera er centrale i
flere af de klassiske omrader, men de forklarer kun en del af den
andalusiske vinverden.

Vinen

Albur Blanco viser Palomino som tgr hvidvin frem for som ramateriale til
sherry. Bodega Vinificate arbejder i Cadiz-omradet, hvor den maritime
pavirkning og druens naturligt diskrete frugt giver plads til et mere
salt, udviklet og ukonventionelt udtryk. 2019-vinen kan virke reduktiv og
krevende umiddelbart efter abning, men luft samler helheden og blotlegger
en kompleks, tekstureret vin. Det er en bevidst wvild fortolkning, som
belgnner nysgerrighed frem for at sgge bred enighed.

Primzre aromaer: Dasesardin, appelsinskal, limesaft, grenne oliven,
rggelse og umoden figen.

Madforslag: Prgv til grillet eller stegte gregntsager og lyst kgd.

Servering: Serveres ved cirka 12° i Bordeauxglas.
Drikkes bedst inden 2028.
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