
2019 Weissburgunder "Sonnenberg Reitschul"

Weingut Jülg

Weingut Jülg

Helt mod syd i Pfalz, i Schweigen-Rechtenbach, ligger Weingut Jülg med

marker på begge sider af grænsen til Frankrig. Gården blev grundlagt i

1961 og drives i dag af Werner og Johannes Jülg, med Johannes som

kældermester. Kalksten og kalkmergel er centrale jordbundstyper, og fokus

ligger især på Spätburgunder, Weissburgunder, Grauburgunder, Chardonnay

og Riesling. Målet er salte, præcise og elegante vine med mindst mulig

indgriben i kælderen.

Pfalz

Pfalz ligger i det sydvestlige Tyskland som et omkring 85 kilometer langt

vinbælte mellem Pfälzerwald og Rhinsletten, fra Bockenheim i nord til

Schweigen ved grænsen mod Alsace. Skoven skærmer vinmarkerne, og det

milde, solrige klima gør området til et af Tysklands varmeste. Riesling

er den vigtigste drue, især på Mittelhaardt, mens Weißburgunder,

Grauburgunder og Spätburgunder fylder mere mod syd. Jordbunden skifter

markant mellem kalk, løss, ler, sandsten og basalt, så landsby og mark

har stor betydning for vinens udtryk. Pfalz forbindes især med tørre

hvidvine, men rummer også rødvin, rosé, mousserende vin og klassiske søde

stilarter.

Vinen

Sonnenberg Reitschul er en enkeltmarks-Weissburgunder fra Jülgs

grænseland omkring Schweigen, hvor kalkpræget jord og et køligt

mikroklima giver druen langt mere retning end i en enkel basisvin. 2019-

årgangen har modenhed og dybde, men vinens form er stadig stram og

detaljeret. Den bourgogniske association kommer ikke af tungt fad, men af

kombinationen af tekstur, præcision og ro. En seriøs Pinot Blanc, der

viser hvor meget format sorten kan få på den rette parcel.

Primære aromaer: Fersken, hvide blomster, limeskræl, eg, vanilje og

sort frugt te.

Madforslag: Prøv til risotto og charcuteri eller fed fisk.

Servering:
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Frugt

Fylde

Tørhed

Syre

Alkohol
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Lav Middel Høj

2019 Hvidvin

Pinot Blanc Pfalz

Tyskland
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Serveres ved cirka 11° i Bourgogneglas.

Drikkes bedst inden 2035.


