2014 Spatburgunder "Schlossberg GG"

Bernhard Huber

Bernhard Huber

Bernhard Huber holder til i Malterdingen i Baden, hvor familien siden
1987 har tappet vin under eget navn. Huset blev et referencepunkt for
tysk Spdtburgunder, og efter Bernhard Hubers dgd i 2014 drives det videre
af Barbara og Julian Huber. Fokus ligger pad& tegrre, stedbundne vine af
iser Spdtburgunder og Chardonnay fra forvitret Muschelkalk. Arbejdet er
pra&cist i bade mark og kalder, med spontan garing, franske barriques og
en stil, hvor struktur, friskhed og markforskel vejer tungere end ren
kraft.

Baden

Baden er Tysklands sydligste vinomrdde og strakker sig omkring 400
kilometer fra Tauberfranken i nord til Bodensee 1 syd. Det lange, smalle
omrade fglger i1 store trak Rhinen og Schwarzwald og rummer ni delomrader
med tydelige forskelle i temperatur, hgjde og nedbgr. Baden er iser
preget af Spdtburgunder, Weilburgunder og Grauburgunder, men Riesling,
Gutedel og Miller-Thurgau har sterke lokale hjemsteder. Jordbunden
skifter mellem blandt andet kalk, lgss, vulkanske bjergarter, granit og
gnejs. Det giver ikke én samlet Baden-stil, men vine hvor modenhed og
fylde kan mgdes af friskhed og et klart praeg af den konkrete del af
omradet .

Vinen

Schlossberg er en af Bernhard Hubers mest anerkendte Grosse Lage-marker,
stejlt beliggende med sydegstlig eksponering og kalkrig jord.
Spdatburgunderen geres med en andel hele klaser og modnes op til 18
maneder pa sma fade, hvor noget af trazet er nyt. 2014 er merk og tet i
sin grundform, men syren og de markante tanniner holder vinen rank. Med
alder og luft samles kraften til et mere nuanceret udtryk, og markens
mineralitet bliver det lange, faste omdrejningspunkt.

Primere aromaer: Brombaer, kirsebarsten, skovbund, sort te, mokka,
togrrede urter, rgg og grafit.

Madforslag: Prgv til rosastegt vildt med svampe og mgrk sauce.

Servering: Serveres ved cirka 16° i Bourgogneglas.
Drikkes bedst inden 2034.
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