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Bernhard Huber

Bernhard Huber holder til i Malterdingen i Baden, hvor familien siden

1987 har tappet vin under eget navn. Huset blev et referencepunkt for

tysk Spätburgunder, og efter Bernhard Hubers død i 2014 drives det videre

af Barbara og Julian Huber. Fokus ligger på tørre, stedbundne vine af

især Spätburgunder og Chardonnay fra forvitret Muschelkalk. Arbejdet er

præcist i både mark og kælder, med spontan gæring, franske barriques og

en stil, hvor struktur, friskhed og markforskel vejer tungere end ren

kraft.

Baden

Baden er Tysklands sydligste vinområde og strækker sig omkring 400

kilometer fra Tauberfranken i nord til Bodensee i syd. Det lange, smalle

område følger i store træk Rhinen og Schwarzwald og rummer ni delområder

med tydelige forskelle i temperatur, højde og nedbør. Baden er især

præget af Spätburgunder, Weißburgunder og Grauburgunder, men Riesling,

Gutedel og Müller-Thurgau har stærke lokale hjemsteder. Jordbunden

skifter mellem blandt andet kalk, løss, vulkanske bjergarter, granit og

gnejs. Det giver ikke én samlet Baden-stil, men vine hvor modenhed og

fylde kan mødes af friskhed og et klart præg af den konkrete del af

området.

Vinen

Bienenberg er en sydvendt Grosse Lage ved Malterdingen, hvor stejl

muschelkalksjord giver Spätburgunder både modenhed og et køligt, fast

fundament. Bernhard Huber gærer vinen med en andel hele klaser og lader

den modne 16–18 måneder på barriques, herunder noget nyt træ. I 2014 står

strukturen tydeligt, men koncentrationen følges af friskhed og finesse.

Det er en seriøs tysk Pinot Noir, hvor kalkens spænding og årgangens

tilbageholdenhed giver en lang, præcis form.

Primære aromaer: Solbær, kirsebær, morkler, tobak, eukalyptus, sort

peber, mokka og let ristet eg.

Madforslag: Prøv til langtidsstegt vildsvinefilet med

portvinssauce.
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Serveres ved cirka 16° i Bourgogneglas.

Drikkes bedst inden 2032.


