10 ars tawny

Krohn

Krohn

Krohn er et porthus med rgdder i Wiese & Krohn, grundlagt i 1865 af de
norske faetre Theodor Wiese og Dankert Krohn. Husets tyngdepunkt er
fadlagret Port, iser Colheita, som Krohn selv fremhaver som sin
historiske specialitet. Vintage Port knyttes tet til Quinta do Retiro
Novo i1 Rio Torto-dalen i Douro. Krohn overtog den 17 hektar store vingard
i 1989, og siden 2023 har bade market og ejendommen varet en del af
WineStone.

Douro

Douro 1ligger i det nordgstlige Portugal langs Dourofloden og dens
bifloder. Mardo- og Montemurobjergene skarmer dalene mod fugtig luft fra
Atlanterhavet, sa& somrene bliver varme og tgrre, mens nedbgren falder
tydeligt mod den spanske graznse. Vinmarkerne ligger ofte pa stejle
skraninger, hvor den skiferholdige klippe er brudt op og formet til
terrasser. Omradet blev formelt afgranset og reguleret i 1756. Den samme
afgrensede vinregion danner 1 dag grundlag for bade Port og ikke-
fortificerede Douro-vine. Mange lokale druer og eldre
blandingsplantninger giver producenterne et usadvanligt bredt udvalg at
arbejde med, mens hgjde, eksponering og lagring forklarer en stor del af
forskellene mellem vinene.

Vinen

Betegnelsen 10 Years 0l1ld beskriver en tawny, hvis samlede alder og stil
svarer til omtrent ti Ars fadmodning; den endelige blanding skal desuden
godkendes som type for eksport. Krohn lader vinene fa mindst den tid, der
stdr pa& etiketten, og det kan merkes 1 den afrundede struktur og den
dybere, mere udviklede karakter. Sgdmen er integreret frem for tung, og
fadets iltning har givet en elegant, rolig portvin med bade fylde,
friskhed og lang afslutning.

Primzre aromaer: Rosiner, svesker, tgrret figner, blommer og
kandiseret appelsin.

Madforslag: Prgv til moden ost eller fyldige chokolade domineret
desserter.
Servering: Serveres ved cirka 10° i Universalglas.

Drikkes bedst Kan holde sig god i
kgleskabet 6 uger eller l:ngere, efter..
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