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Weingut Wöhrle

Weingut Wöhrle

Weingut Wöhrle er et familieejet vinhus i Lahr i Baden, grundlagt i 1979

og drevet af Markus og Tanja Wöhrle siden 2013. Markerne ligger på

Schutterlindenbergs varme skråninger ved Schwarzwald og er præget af

løss, løssler og kalkholdigt materiale. Huset har været økologisk

certificeret siden 1991 og er medlem af VDP. Burgundersorterne fylder

hovedparten, og husets mål er at forene kraft med friskhed, kompleksitet

med drikkeglæde og et tydeligt præg af oprindelsen.

Baden

Baden er Tysklands sydligste vinområde og strækker sig omkring 400

kilometer fra Tauberfranken i nord til Bodensee i syd. Det lange, smalle

område følger i store træk Rhinen og Schwarzwald og rummer ni delområder

med tydelige forskelle i temperatur, højde og nedbør. Baden er især

præget af Spätburgunder, Weißburgunder og Grauburgunder, men Riesling,

Gutedel og Müller-Thurgau har stærke lokale hjemsteder. Jordbunden

skifter mellem blandt andet kalk, løss, vulkanske bjergarter, granit og

gnejs. Det giver ikke én samlet Baden-stil, men vine hvor modenhed og

fylde kan mødes af friskhed og et klart præg af den konkrete del af

området.

Vinen

En seriøs og struktureret Pinot Noir med fast kerne, frisk syre og en

rank, intens form. Druerne kommer fra Lahrer Kirchgasse, hvor et udvalg

af Dijon-kloner står sammen med den tyske klon Frank 105. I 2019 er

frugten spontangæret med cirka 30 % hele klaser, hvilket giver vinen

ekstra greb og spænding. Kroppen er middel, tanninen tydelig, og helheden

virker kompleks uden at blive tung. Den balancerer intensitet med

elegance og holder et køligt, fokuseret udtryk.

Primære aromaer: Jordbær, tranebær, hyben, blodappelsin, tobaksblade,

nelliker, mokka og brun farin.

Madforslag: Prøv til oksekød eller vildt.

Servering:
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Serveres ved cirka 16° i Bourgogneglas.

Drikkes bedst mellem 2022-2035.


