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Kühling-Gillot

Kühling-Gillot

Kühling-Gillot er en familiegård i Rheinhessen med flere århundreders

tilknytning til Roter Hang. Siden 2006 har Carolin Spanier-Gillot drevet

den sammen med H.O. Spanier, som også står for kælderen. Riesling er

hoveddruen, især fra de røde skiferjorder ved Nackenheim og Nierstein,

mens Spätburgunder blandt andet dyrkes på kalkholdige jorder omkring

Oppenheim og Bodenheim. Spontangæring og lang modning på bundfaldet skal

lade mark og jordbund stå tydeligere end den umiddelbare frugt.

Rheinhessen

Rheinhessen ligger på Rhinens venstre bred i trekanten mellem Mainz,

Worms og Bingen og er Tysklands største vinområde. Landskabet er for det

meste bløde bakker, mens vinmarkerne ved Rhinen flere steder rejser sig

markant. Klimaet er mildt, solrigt og forholdsvis tørt. Jordbunden

skifter fra løss, ler og kalk til det røde Rotliegend ved Nierstein,

kvartsit omkring Bingen og porfyr ved Siefersheim. Riesling er den

vigtigste drue, men Silvaner, Müller-Thurgau, Grauburgunder,

Weissburgunder, Chardonnay og Spätburgunder fylder også meget. Netop

forskellene mellem jord og beliggenhed gør Rheinhessen langt mindre

ensartet, end størrelsen kunne antyde.

Vinen

En koncentreret og præcis sød Riesling, hvor rigdommen fra sent høstede

druer holdes på plads af høj syre og fast struktur. Druerne kommer fra

Nackenheimer Rothenberg, og 2017-udgaven viser en moden, fyldig stil uden

at blive tung. Den naturlige sødme står tæt og dyb, men balancen bæres af

spænding fra markens skiferpræg og vinens ranke rygrad. Det giver en

seriøs, markpræget vin med længde, ro og tydelig lagringsstyrke.

Primære aromaer: Saftige æbler, pære, citron, honning, ananas, litchi

og passionsfrugt.

Madforslag: Prøv til lyse desserter.
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Serveres ved cirka 8° i Universalglas.

Drikkes bedst inden 2050.


