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Ökonomierat Rebholz

Ökonomierat Rebholz er et familieejet vinhus i Siebeldingen i Pfalz,

drevet af Birgit og Hansjörg Rebholz sammen med næste generation. Husets

tørre, gennemgærede hovedlinje følger et princip, som Eduard Rebholz

formulerede i 1951: Vinen skal formes i marken og ikke korrigeres til en

bestemt smag i kælderen. Jordene rummer kalk, Buntsandstein, Rotliegendes

og skifer. Vinene bærer EU’s økologilogo, og huset er medlem af VDP og

respekt-BIODYN.

Pfalz
Pfalz ligger i det sydvestlige Tyskland som et omkring 85 kilometer langt

vinbælte mellem Pfälzerwald og Rhinsletten, fra Bockenheim i nord til

Schweigen ved grænsen mod Alsace. Skoven skærmer vinmarkerne, og det

milde, solrige klima gør området til et af Tysklands varmeste. Riesling

er den vigtigste drue, især på Mittelhaardt, mens Weißburgunder,

Grauburgunder og Spätburgunder fylder mere mod syd. Jordbunden skifter

markant mellem kalk, løss, ler, sandsten og basalt, så landsby og mark

har stor betydning for vinens udtryk. Pfalz forbindes især med tørre

hvidvine, men rummer også rødvin, rosé, mousserende vin og klassiske søde

stilarter.

Vinen
En tør, rank og lagret Riesling med fast struktur og roligt overskud. Fra

Im Sonnenschein får 2013-udgaven et kalket greb og en kølig, præcis

spænding, som stadig bæres af høj syre. Flaskelagringen har rundet

kanterne og samlet den koncentrerede kerne, uden at udtrykket virker

tungt. Fylden ligger omkring midten, mens helheden fremstår stringent,

kompleks og balanceret med tydelig længde.

Primære aromaer: Pære, æble, citron, grapefrugt, honning, flint,

kalksten og urter.

Madforslag: Prøv til risotto med jomfruhummer eller let varme

asiatiske retter.
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Serveres ved cirka 10° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2035.


