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Bouchard Père & Fils

Bouchard Père & Fils har rødder i Beaune i Bourgogne fra 1731 og købte

sine første vinmarker i 1775. Gennem generationer opbyggede huset en

omfattende samling parceller i Côte de Beaune og Côte de Nuits, med både

Premier Cru og Grand Cru. Château de Beaune kom i familiens eje i 1820,

og de underjordiske kældre blev en central ramme om lagringen. De ældre

flasker afspejler en periode, hvor Bouchard både arbejdede med egne

marker og som négociant-éleveur; siden 2022 har huset været en del af

Artémis Domaines.

Bourgogne

Bourgogne løber som et smalt og brudt vinbælte gennem det østlige

Frankrig, fra Chablis og Grand Auxerrois i nord til Mâconnais i syd.

Områdets identitet bygger mindre på én fælles smag end på præcise

voksesteder: kalksten, mergel og ler skifter over korte afstande, og

hældning, eksponering og højde kan få stor betydning. Chardonnay og Pinot

Noir dominerer, mens Aligoté og Gamay også har faste roller. Bourgogne

rummer både stille hvid- og rødvin samt Crémant de Bourgogne, og

forskellen mellem nord og syd kan være lige så tydelig som forskellen

mellem nabomarker.

Vinen

En moden og balanceret rødvin med den faste kerne, som parcellen Vigne de

l’Enfant Jésus ofte forbindes med. Frugten virker afrundet af

flaskelagring, men strukturen er stadig tydelig, og tanninerne står mere

polerede end markante. 2011-årgangen giver et klassisk, roligt udtryk

frem for ren kraft. Bouchard arbejder her i sin historiske monopole-

parcel, og resultatet er en vin med dybde, rankhed og en afdæmpet,

udviklet stil.

Primære aromaer: Kirsebær, tranebær, svampe, læder, våde blade og

muldjord.

Madforslag: Prøv til kalvemørbrad med svampe og kartoffelpuré og

en let rødvinssauce.

Servering:
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Lav Middel Høj

2011 Rødvin

Pinot Noir Bourgogne

Frankrig
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Serveres ved cirka 15° i Bourgogneglas.

Drikkes bedst inden 2030.


