
2010 Gevrey-Chambertin “Les Cazetiers” 1. Cru

Armand Rousseau

Armand Rousseau

Armand Rousseau er et familieejet domaine i Gevrey-Chambertin, grundlagt

i begyndelsen af 1900-tallet og i dag drevet af Eric Rousseau og datteren

Cyrielle. De lidt over 15 hektar ligger i Gevrey-Chambertin og Morey-

Saint-Denis, og mere end halvdelen af arealet har Grand Cru-status. Pinot

Noir er eneste drue. Arbejdet er præcist og traditionelt med få indgreb,

og vinene er kendt for fin struktur, renhed og en evne til at få større

dybde med lagring.

Bourgogne

Bourgogne løber som et smalt og brudt vinbælte gennem det østlige

Frankrig, fra Chablis og Grand Auxerrois i nord til Mâconnais i syd.

Områdets identitet bygger mindre på én fælles smag end på præcise

voksesteder: kalksten, mergel og ler skifter over korte afstande, og

hældning, eksponering og højde kan få stor betydning. Chardonnay og Pinot

Noir dominerer, mens Aligoté og Gamay også har faste roller. Bourgogne

rummer både stille hvid- og rødvin samt Crémant de Bourgogne, og

forskellen mellem nord og syd kan være lige så tydelig som forskellen

mellem nabomarker.

Vinen

Les Cazetiers ligger højt over Gevrey-Chambertin på en skråning med

kalkholdig mergel. Årgang 2010 var kølig, men moden, og har givet Pinot

Noir en sjælden kombination af koncentration, levende syre og fint

udviklede tanniner. Mere end femten års flaskelagring har tilføjet

nuancer uden at svække vinens harmoni. Det er en elegant og saftig

Premier Cru med tydelig Gevrey-struktur, men også Rousseaus særlige

lethed og præcision. Moden nu, men stadig med energi til videre

udvikling.

Primære aromaer: Jordbær, skovbær, blåbær, skovbund, vildt og peber.

Madforslag: Prøv til kalvemørbrad med svampe og rødvinssauce.

Servering:
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Serveres ved cirka 14° i Bourgogneglas.

Drikkes bedst inden 2040.


