2016 Marsannay Blanc “La Charme aux Prétres”

Sylvain Pataille

Sylvain Pataille

Sylvain Pataille byggede sit domaine 1 Marsannay-la-Céte fra bunden og
lavede sin fgrste argang i 1999 fra én hektar. Domaine er siden vokset
til 17 hektar med Marsannay som klart tyngdepunkt. Han aftapper mange
lieux-dits hver for sig og har gjort Aligoté til en hovedsag ved siden af
Pinot Noir og Chardonnay. I marken Dbruger han gkologiske metoder og
biodynamiske principper; 1 ka&lderen langsom presning, spontan garing,

1idt svovl og lange élevager.

Bourgogne

Bourgogne lgber som et smalt og Dbrudt vinbalte gennem det gstlige
Frankrig, fra Chablis og Grand Auxerrois i nord til Maconnais i syd.
Omraddets identitet Dbygger mindre pd& én felles smag end pa pracise
voksesteder: kalksten, mergel og ler skifter over korte afstande, og
heldning, eksponering og hgjde kan f& stor betydning. Chardonnay og Pinot
Noir dominerer, mens Aligoté og Gamay ogsa har faste roller. Bourgogne
rummer bade stille hvid- og regdvin samt Crémant de Bourgogne, o0g
forskellen mellem nord og syd kan vaere lige sd& tydelig som forskellen
mellem nabomarker.

Vinen
En rank og struktureret hvidvin med kalkprzget spending og en friskhed,
der holder udtrykket precist. Druerne kommer fra La Charme aux Prétres,
hvor eksponering og kalkholdig undergrund giver en fast ramme om den
beherskede fylde. 2016-argangen fremstdr med god dybde uden at blive
bred. Arbejdet er naturligt orienteret, og vinificeringen sigter mod
renhed, rolig opbygning og en tydelig, terroirner balance.

Prim®re aromaer: Citronskal, hvid fersken, pere, hvide blomster,
kridt, nedder, smgr og rgg.

Madforslag: Prgv til stegt kylling med smgrstegte svampe.

Servering: Serveres ved cirka 10° i Bourgogneglas.
Drikkes bedst inden 2030.
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