
NV Cuvée 746 Extra Brut

Jacquesson

Jacquesson

Jacquesson blev grundlagt i 1798 og har siden 1974 haft base i Dizy.

Huset arbejder med 36 hektar marker i Grand Cru- og Premier Cru-kommuner

i Côte des Blancs og Grande Vallée de la Marne. Siden Cuvée 728 har den

nummererede 700-serie ladet den enkelte høst styre blendet frem for at

efterligne en fast husstil. Første presfraktion, store egetræsfade,

lagring på bærmen, ingen klaring eller filtrering og lav dosage giver

plads til både årgang og voksested.

Champagne

Champagne ligger i det nordøstlige Frankrig, omkring 150 kilometer fra

Paris, og vinmarkerne er fordelt på fem departementer. Det kølige klima

møder en kalkrig undergrund, som både dræner og holder på vand, mens

skråningerne hjælper druerne med at modne uden at miste deres naturlige

syre. Pinot Noir, Chardonnay og Meunier dominerer. Druerne høstes i

hånden, presses skånsomt og bliver først til stille basisvine. Boblerne

skabes ved en anden gæring i flasken, efterfulgt af mindst 15 måneders

kældermodning; årgangs-Champagne kræver mindst tre år. Forskelle i druer,

delområder, reservevine, lagring og dosage kan give både stramme, præcise

vine og mere vinøse, modne udtryk.

Vinen

Meget tør, intens og præcis i formen, med markant syre, god fylde og en

fast opbygning. Cuvéen bygger på 2018-høsten, hvor 55 procent af druerne

kommer fra Aÿ, Dizy og Hautvillers og 45 procent fra Avize og Oiry.

Første presfraktion, store egetræsfade, lagring på bærmen og lav dosage

peger mod en vinøs og stringent stil. Årgangens bredde holdes stramt

samlet, så vinen fremstår lagdelt, energisk og med en lang, tør

afslutning.

Primære aromaer: Citronskal, gule æbler, ananas, mango, modne

ferskner, appelsiner, fløde og nødder.

Madforslag: Prøv til krabbe, rejer, hummer og oste med
nøddearoma.

Servering:

Smagsprofil

Frugt

Fylde

Tørhed

Syre

Alkohol

Tannin

Lav Middel Høj

NV Mousserende

Pinot Noir,

Chardonnay,
Meunier

Champagne
Frankrig
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Serveres ved cirka 10° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst mellem 2025-2035, men med
god udvikling frem til 2045.


