
2020 Spätburgunder "Vom Löss"

Schloss Schönberg

Schloss Schönberg

Schloss Schönberg er et ungt vinhus fra Bensheim i Hessische Bergstraße,

grundlagt i 2016 med navn efter områdets historiske slot. Producenten

arbejder blandt andet i Auerbacher Fürstenlager, Auerbacher Höllberg,

Zwingenberger Steingeröll og Alsbacher Schöntal, hvor granit, løss og

andre jordtyper indgår i arbejdet med oprindelse. I marken fravælges

herbicider, druerne håndhøstes, og i kælderen bruges spontan gæring i

stål eller træ samt lagring på bærmen frem til aftapning.

Hessische Bergstraße

Hessische Bergstraße ligger i den tyske delstat Hessen. Hovedparten

følger Odenwalds vestlige fod syd for Darmstadt og omfatter Starkenburg

omkring Zwingenberg, Bensheim og Heppenheim; en mindre, adskilt vinø

ligger omkring Groß-Umstadt. Odenwald giver læ for kolde vinde, og

foråret kommer ofte tidligt, så druerne får en lang vækstsæson.

Jordbunden skifter mellem porfyr og kvarts, forvitret granit, sand samt

løssholdig lerjord. Hvide druer fylder mest, med Riesling og

Grauburgunder i front, mens Spätburgunder er den vigtigste blå sort. Det

lille areal og de mange forskellige marker gør det svært at tale om én

fast stil; jord, hældning og placering kan trække vinene i tydeligt

forskellige retninger.

Vinen

En letbygget og spændstig Spätburgunder, hvor løssjorden trækker

udtrykket i en finere og mere rank retning. Druerne kommer fra marker med

den fine, vindaflejrede jordtype løss, og klonematerialet er Auer 2107,

som giver løse klaser og passer godt til køligt, fugtigt vejr. Stilen er

frugtig, kompleks og forholdsvis let med tydelig syre, moderat tannin og

nok fylde til at give vinen ro og dybde.

Primære aromaer: Hindbær, rabarber, orangeskal og hvid peber.

Madforslag: Prøv til lyst kød eller fisk.

Servering:
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Serveres ved cirka 14° i Bourgogneglas.

Drikkes bedst inden 2029.


