
2021 Sauvignon Blanc “L’Enfant Rebelle”

Antoine de la Farge

Antoine de la Farge

Antoine de la Farge har rødder i Menetou-Salon, hvor familien har dyrket

vin gennem generationer, og hans bedstefar var med til at få

appellationen anerkendt i 1959. Efter en uddannelse som agronom og ønolog

samt flere år som vinkøber vendte han tilbage til Loire. Under eget navn

arbejder han som négociant-vigneron med druer fra flere appellationer i

Centre-Loire, ofte gennem tætte og længerevarende samarbejder med

dyrkere. Fokus ligger især på Sauvignon Blanc og Pinot Noir med klar

frugt, friskhed og tydelig forskel mellem voksestederne.

Loire

Loire følger floden og dens sidefloder gennem det centrale og vestlige

Frankrig, fra det atlantiske klima omkring Nantes mod et mere

kontinentalt præg i Centre-Loire. Melon de Bourgogne præger Muscadet,

Chenin Blanc er central i Anjou-Saumur og Touraine, Sauvignon Blanc

fylder mest mod øst, mens Cabernet Franc, Pinot Noir og Gamay står bag

mange rødvine og rosévine. Her laves tørre og søde hvidvine, rødvin, rosé

og mousserende vin. Skifer, tuffeau, kalk, ler, flint og flodaflejringer

er en del af forklaringen på forskellene fra sted til sted.

Vinen

En tør, rank og aromatisk hvidvin, hvor friskhed og præcision er

vigtigere end bred fylde. Druerne kommer fra seriøse voksesteder i

producentens netværk, og vinen er tænkt som husets ligefremme basisvin

uden at virke enkel. Den faste syre holder den lette struktur skarp og

fokuseret, mens frugten giver nok dybde til, at udtrykket ikke bliver

spinkelt. Afslutningen er stram, ren og tydeligt tør.

Primære aromaer: Kvæde, hvid fersken, æble, grape, stikkelsbær,

kamille, timian og græs.

Madforslag: Prøv til muslinger og hvid fisk og lettere retter med

mange urter.
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Serveres ved cirka 10° i Universalglas.

Drikkes bedst inden 2028.


