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Maria Bonita

Maria Bonita er en vinserie i Lua Cheia-Savens portefølje, skabt med

afsæt i husets beplantninger i Vinho Verde. Serien tager områdets friske,

umiddelbare side alvorligt, men giver vinene mere form og længde end den

helt enkle tørstslukker. Loureiro, Alvarinho og Espadeiro står klart med

levende syre, tydelig frugt og en vedholdende afslutning. I Barrica-

udgaven giver fadgæring ekstra dybde uden at dæmpe energien. Det er

portugisiske vine, der er nemme at sætte på bordet og svære at kede sig

over.

Vinho Verde

Vinho Verde ligger i det nordvestlige Portugal, fra Minho-floden i nord,

langs Atlanterhavssiden forbi Porto og ned mod Vouga-floden i syd.

Atlanterhavet præger store dele af området med køligt, fugtigt vejr og

rigelig regn, mens de mest beskyttede indlandsdele er varmere og giver

mere fyldige vine. Granit dominerer jordbunden, og vinmarkerne følger

især floddalene. Vinho Verde er navnet på oprindelsen, ikke på én bestemt

let og perlende vintype. Området rummer ni underområder, og her laves

både hvid, rosé, rød og mousserende vin. Loureiro, Alvarinho, Arinto,

Avesso, Azal og Trajadura er blandt de vigtigste hvide druer. De hvide

har ofte tydelig friskhed, men stil og vægt skifter markant fra kyst til

indland.

Vinen

Let, rank og energisk hvidvin med tydelig friskhed og en slank, saftig

opbygning. Loureiro-druerne kommer fra granitholdig jord og behandles

skånsomt i kælderen: de afstilkes, presses pneumatisk og får forlænget

maceration ved kontrolleret temperatur. Det giver vinen lidt mere greb og

tekstur end i den helt enkle stil, men uden at tynge udtrykket. Helheden

er tør, aromatisk og ligefrem med ren frugtfornemmelse, levende syre og

en præcis afslutning.

Primære aromaer: Lime, citron, grønne æbler, pærer, hvide blomster,

milde urter og mineraler.

Madforslag: Prøv til grillet fisk med citron og urter.
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Serveres ved cirka 10° i Universalglas.

Drikkes bedst Drikkes inden 2028.


