
2023 Riesling Trocken

Wagner-Stempel

Wagner-Stempel

Wagner-Stempel holder til i Siefersheim helt mod vest i Rheinhessen, hvor

magmatiske rhyolitbakker markerer overgangen mod Nahe. Daniel Wagner har

haft ansvaret for mark og kælder siden begyndelsen af 1990’erne og fører

en familiehistorie på ni generationer videre. Ejendommen har været medlem

af VDP siden 2004, og vinmarkerne har været dyrket kontrolleret økologisk

siden 2008. Riesling står centralt, og Daniel Wagner beskriver vinene fra

Siefersheim som slanke, syreprægede og salt-mineralske.

Rheinhessen

Rheinhessen ligger på Rhinens venstre bred i trekanten mellem Mainz,

Worms og Bingen og er Tysklands største vinområde. Landskabet er for det

meste bløde bakker, mens vinmarkerne ved Rhinen flere steder rejser sig

markant. Klimaet er mildt, solrigt og forholdsvis tørt. Jordbunden

skifter fra løss, ler og kalk til det røde Rotliegend ved Nierstein,

kvartsit omkring Bingen og porfyr ved Siefersheim. Riesling er den

vigtigste drue, men Silvaner, Müller-Thurgau, Grauburgunder,

Weissburgunder, Chardonnay og Spätburgunder fylder også meget. Netop

forskellene mellem jord og beliggenhed gør Rheinhessen langt mindre

ensartet, end størrelsen kunne antyde.

Vinen

Wagner-Stempels almindelige Riesling Trocken viser, at en basisvin godt

kan bære husets præcision. Årgang 2023 er tør, frisk og rank med en klar

struktur, der giver mere retning end vægt. Den er skabt til at være

umiddelbar, men virker ikke forsimplet; balancen og den faste syre gør,

at vinen holder interessen gennem glasset. En ligefrem indgang til

producentens stil og til Riesling fra Rheinhessen, hvor kvaliteten mærkes

uden at vinen behøver en markbetegnelse.

Primære aromaer: Grønne æbler, limesaft, fersken og ingefær.

Madforslag: Prøv til ceviche eller grillet fisk med citron og
urter.

Servering:
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Serveres ved cirka 8° i Universalglas.

Drikkes bedst inden 2029.


