
2022 Sylvaner “Feuervogel”

Weingut Keller

Weingut Keller

Weingut Keller er et familieejet vinhus i Flörsheim-Dalsheim, hvor

Keller-familien har dyrket vin siden 1789. Ejendommen råder i dag over

knap 30 hektar og har været medlem af VDP siden 2000. Riesling udgør

hovedparten, suppleret af burgundersorter, Silvaner, Rieslaner og

Scheurebe. Kernen ligger i de kalkrige bakker omkring Dalsheim og

Westhofen, mens parceller ved Nierstein står på rød skifer. Stilen søger

energi, elegance og et klart aftryk af mark og jordbund.

Rheinhessen

Rheinhessen ligger på Rhinens venstre bred i trekanten mellem Mainz,

Worms og Bingen og er Tysklands største vinområde. Landskabet er for det

meste bløde bakker, mens vinmarkerne ved Rhinen flere steder rejser sig

markant. Klimaet er mildt, solrigt og forholdsvis tørt. Jordbunden

skifter fra løss, ler og kalk til det røde Rotliegend ved Nierstein,

kvartsit omkring Bingen og porfyr ved Siefersheim. Riesling er den

vigtigste drue, men Silvaner, Müller-Thurgau, Grauburgunder,

Weissburgunder, Chardonnay og Spätburgunder fylder også meget. Netop

forskellene mellem jord og beliggenhed gør Rheinhessen langt mindre

ensartet, end størrelsen kunne antyde.

Vinen

Omkring 60–65 år gamle Sylvaner-stokke i Westhofener Steingrube danner

grundlaget for 2022 Feuervogel. Her står de på lyse, kalkholdige jorde,

og Keller behandler druen med samme alvor som husets Riesling. Høsten

foregår manuelt; klaserne får op til 40 timers skindkontakt og presses

hele i kurvepresse. Mosten spontangærer derefter med naturlig gær i store

fuder. En enkel metode, hvor gamle stokke og kalkjord får lov at være

hovedhistorien.

Primære aromaer: Grønt æble, pære, citronskal, lime, grapefrugt,

friske urter, hvid peber og røg.

Madforslag: Prøv til ceviche med hvid fisk og lime-koriander

marinade.

Servering:
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Lav Middel Høj

2022 Hvidvin

Silvaner Rheinhessen

Tyskland
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Serveres ved cirka 11° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2032.


