NV Special Tawny Reserve

Ramos Pinto

Ramos Pinto

Ramos Pintos historie begynder i 1880, da den 2l1-arige Adriano Ramos
Pinto lagde grunden til huset. I dag bygger produktionen pa& fire egne
quintas i1 Cima Corgo og Douro Superior, hvor forskellene mellem markerne
bruges aktivt 1 Dbade portvin og stille Douro-vine. Huset har la&nge
kombineret tradition med systematiske studier af druesorter, jordbund og
plantningsformer. Siden 1990 har Ramos Pinto vaeret en del af Maison Louis
Roederer.

Douro

Douro 1ligger i det nordgstlige Portugal langs Dourofloden og dens
bifloder. Mardo- og Montemurobjergene skarmer dalene mod fugtig luft fra
Atlanterhavet, sa& somrene bliver varme og tgrre, mens nedbgren falder
tydeligt mod den spanske graznse. Vinmarkerne ligger ofte pa stejle
skraninger, hvor den skiferholdige klippe er brudt op og formet til
terrasser. Omradet blev formelt afgranset og reguleret i 1756. Den samme
afgrensede vinregion danner 1 dag grundlag for bade Port og ikke-
fortificerede Douro-vine. Mange lokale druer og eldre
blandingsplantninger giver producenterne et usadvanligt bredt udvalg at
arbejde med, mens hgjde, eksponering og lagring forklarer en stor del af
forskellene mellem vinene.

Vinen

Frugten kommer fra gamle vinstokke pa& Quinta de Ervamoira og udvalgte
marker pa Quinta do Bom Retiro, som tilsammen giver blandingen bade dybde
og spandstighed. Garingen foregdr 1 traditionelle lagares, fgr vinen
flyttes til store, neutrale trzfade. Her modner de enkelte partier i mere
end otte 4&r, mens iltningen langsomt samler strukturen og afrunder
sgdmen. Den lange fadmodning giver en rolig, udviklet tawny-stil, hvor
fylde og friskhed holdes i balance uden et markant prag af nyt tre.

Primare aromaer: Overmodne kirseber, fersken, blommer, ngdder, kanel,
ingefer og citrus.

Madforslag: Prov til mandelkage med appelsin og krydderier.
Servering: Serveres ved cirka 12° i Universalglas.

Drikkes bedst Kan holde sig god i
koleskabet 5 uger efter abning, eller..
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Touriga Nacional,
Touriga Franca,
Tempranillo
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