
NV Cava Semi Sec

Dignitat

Dignitat

Dignitat er en cava-serie fra Cofama Vins i Caves i Catalonien. Serien

omfatter blandt andet Brut, Brut Nature, Rosado og Semi Seco under DO

Cava. De hvide udgaver bygger på Xarel·lo, Macabeo og Parellada, mens

roséen sammensættes af Trepat, Garnacha og Monastrell. Modningen er

angivet til 10-14 måneder, og sukkerindholdet går fra 0,8 g/l i Brut

Nature til 35 g/l i Semi Seco. Fine, vedvarende bobler og balance går

igen, men graden af tørhed og frugt skifter tydeligt fra udgave til

udgave.

Catalonien

Catalonien ligger i det nordøstlige Spanien og rummer langt mere end én

vinstil. Vinmarkerne findes ved Middelhavet, i tørre egne inde i landet

og i højereliggende, køligere zoner. Det giver store forskelle i modning,

syre og fylde. Xarel·lo, macabeu og parellada har en central rolle i

mange hvide og mousserende vine, mens garnatxa og carinyena præger en del

af de røde. Cava har sit historiske tyngdepunkt omkring Penedès og Sant

Sadurní d’Anoia, men Catalonien laver også stille hvidvine, rosévine og

rødvine.

Vinen

En halvsød og rolig mousserende vin, hvor blødhed og friskhed skal

arbejde sammen. Grundvinen bygger på Macabeo, Xarel-lo og Parellada og

får ti måneders modning på bærmen, før dosagen løfter den runde Semi Sec-

stil. Cirka 35 gram restsukker pr. liter giver tydelig sødme og mild

fylde, men syren og de fine bobler holder formen ren. Udtrykket er mere

blødt og imødekommende end en helt tør mousserende vin, uden at miste sin

tørre strukturelle kerne.

Primære aromaer: Pære, honningmelon, fersken, citrus, blomster og

urter.

Madforslag: Prøv til gedeost med honning og valnød på ristet

brød.

Servering:
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Serveres ved cirka 8° i Universalglas.

Drikkes bedst inden 2027.


