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Kolfok

Kolfok

Kolfok er Stefan Wellanschitz’ vingård i Neckenmarkt i Burgenland, tæt

ved grænsen til Ungarn. Navnet er et lokalt dialektord for en person, der

går sine egne veje. Markerne ligger mellem pannonisk varme og kølige

vinde fra vest, med højder op til 500 meter og jord fra skifer, gnejs og

kalk til lerjord, løss og ler med sandede og vulkanske indslag. I

kælderen modner vinene i store lokale egetræsfade og tappes uden klaring

eller filtrering og med en minimal tilsætning af svovl.

Burgenland

Burgenland ligger i det østlige Østrig langs grænsen til Ungarn. Området

præges af det varme, tørre pannoniske klima, mens Neusiedler See dæmper

temperaturudsving og skaber fugt, som især ved Seewinkel og Rust kan give

ædelråd. Burgenland er tyngdepunktet for østrigsk rødvin, med

Blaufränkisch og Zweigelt som de vigtigste blå druer, men her laves også

tørre hvidvine og klassiske søde vine. Jordbunden skifter markant fra

kalk og skifer ved Leithaberg til ler i Mittelburgenland og sand, grus og

saltholdige jorder mod øst. Det giver store forskelle i vinens fylde,

friskhed og struktur alt efter, hvor i Burgenland druerne kommer fra.

Vinen

Querschnitt Weiss laves af håndhøstede druer, som vinificeres hver for

sig. Hele klaser presses, mosten gærer spontant i store egetræsfade, og

vinen lagrer på bærmen uden omrøring. Den rolige kælderbehandling giver

dybde og sammenhæng uden at polere det naturlige udtryk væk. Det er en

hvidvin med tydelig struktur og en let rå kant, hvor kompleksiteten

kommer fra druematerialet, gæringen og tiden på bærmen snarere end fra ny

eg eller tekniske greb.

Primære aromaer: Grønne æbler, citronskal, hvide blomster, hint af

tropisk frugt, fersken, let krydret mineralitet og

knuste sten.

Madforslag: Prøv til grillet kylling med citron og rosmarin og

smørstegt fisk eller en frisk salat med gedeost og

valnødder.

Servering:
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Serveres ved cirka 9° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2027.


