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Niklas Rückrich arbejder fra familiens vingård i Eckelsheim i den

nordvestlige del af Rheinhessen. Efter vinmageruddannelse, studier ved

Geisenheim og praktik hos Wagner-Stempel, Pranzegg og Ziereisen begyndte

han sit eget arbejde i 2021. Druerne høstes i hånden og gæres spontant,

mens vinene får lang tid på gærresterne. De tappes uden klaring og

filtrering, med meget lidt eller ingen tilsat svovl. Markerne ligger højt

i et køligt hjørne af området, hvor porfyr møder løss, ler og sandet

grus.

Rheinhessen

Rheinhessen ligger på Rhinens venstre bred i trekanten mellem Mainz,

Worms og Bingen og er Tysklands største vinområde. Landskabet er for det

meste bløde bakker, mens vinmarkerne ved Rhinen flere steder rejser sig

markant. Klimaet er mildt, solrigt og forholdsvis tørt. Jordbunden

skifter fra løss, ler og kalk til det røde Rotliegend ved Nierstein,

kvartsit omkring Bingen og porfyr ved Siefersheim. Riesling er den

vigtigste drue, men Silvaner, Müller-Thurgau, Grauburgunder,

Weissburgunder, Chardonnay og Spätburgunder fylder også meget. Netop

forskellene mellem jord og beliggenhed gør Rheinhessen langt mindre

ensartet, end størrelsen kunne antyde.

Vinen

Et let og stringent hvidt blend, hvor kort skindkontakt giver vinen mere

greb end en klassisk direkte presset hvidvin. Müller-Thurgau, Scheurebe,

Silvaner og Pinot Blanc arbejder ikke mod fylde, men mod saftighed,

friskhed og en levende kant. Macerationen varer omkring en uge og

tilfører milde tanniner, så vinen får en fast, let tekstur. Den naturlige

tilgang holder udtrykket åbent og ubesværet uden at gøre det løst.

Primære aromaer: Citrus, hvide blomster, stikkelsbær, krydderurter,

mandarin, grøn te og våd skiffer.

Madforslag: Prøv til grillet zucchini med citron og mynte.

Servering:
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Lav Middel Høj

2022 Hvidvin

Müller-Thurgau,

Scheurebe,

Silvaner,

Pinot Blanc

Rheinhessen

Tyskland
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Serveres ved cirka 8° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2029.


